Obstlikor

Reicht fiir
3 Liter

Zutaten

750 g Obst
3 Liter Vodka
750 g Zucker

Zubereitung

Die Friichte in eine Schiissel geben und piirieren.

Den Vodka iiber die Friickte gieen, die Schiissel verschlieBen und zwei Wochen lang
mindestens einmal am Tag kréftig schwenken.

In leeren, sauberen Flaschen 250 g Zucker pro Liter Flaschenvolumen vorlegen:
1 Liter Flasche: 250 g Zucker

0,5 Liter Flasche: 125 g Zucker

0,25 Liter Flasche: 62,5 g Zucker

Den alkoholischen Auszug iiber den Zucker filtriern, die Flaschen verschliefen und so lange
schiitteln bis der Zucker vollstandig gelost ist.

Den Likor mindestens drei Monate lang in den Flaschen reifen lassen.
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